


クリスマス・新春おせちのご予約・お受渡しについて

ご予約・お問い合わせは カフェレストラン  マリーヌ  TEL0162-23-8111

クリスマス
パーティー
メニュー

12/20（金）までに1Ｆカフェレストランマリーヌまでお電話・メールでご予約下さい。

12/24（火）・25（水）の午前10時から午後7時までのお受渡しとなります。

ご予約

お受渡し

新春おせち
パーティー
メニュー

お支払

12/27（金）までに1Ｆカフェレストランマリーヌまでお電話・メールでご予約下さい。

12/30（月）～31（火）の午前10時から午後7時までのお受渡しとなります。

お受け取りの際にご精算下さい。

ご予約

お受渡し

※写真はイメージです。
※価格は全て税込です。

和食二段おせち
（1～2名様）
￥9,500［限定50台］

￥500引き早期予約特典

￥1,000引き

和食一段おせち
（2～3名様）
￥16,500［限定20台］
早期予約特典

12月16日まで
早期予約特典
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海老旨煮
数の子醤油漬け
青梅甘露煮
いくら醤油漬け
黒豆
栗金団
寿栗甘露煮
鮭西京焼き
合鴨スモーク
和風チーズカステラ
たらこ昆布巻き
バイ貝煮
杉板奉書柿
筑前煮
サーモン錦糸巻き
豚角煮
鮎甘露煮
烏賊巻き
蛸柔らか煮

メール　restaurant@surfeel-wakkanai.com

伊勢海老
数の子醤油漬け
黒豆
栗金団
いくら醤油漬け
寿栗甘露煮
青梅甘露煮
鮭西京焼き
合鴨スモーク
和風チーズカステラ
たらこ昆布巻き
バイ貝煮
杉板奉書柿
豊年餅
サーモン錦糸巻き
豚角煮
鮎甘露煮
烏賊巻き
筑前煮

Merry Christmas 2019

シュトレン

￥1,700［限定35台］

洋酒で漬け込んだドライフ
ルーツやナッツを使用した
ドイツのクリスマス菓子。

ベリー系を中心としたフルーツを
たっぷりのせました。

北海道産生クリームと、しっとりした
スポンジ生地で苺をサンドしました。

フルーツタルト（15㎝）

￥4,100［限定60台］
￥200引き早期予約特典

生クリーム 5号（15㎝）

￥4,100［限定80台］
生クリーム 7号（21㎝）

￥6,200［限定30台］
￥200引き早期予約特典

ローストチキン（1羽）　￥3,500
（国産鶏使用）［限定20台］

ふらの和牛ローストビーフ（250g） ￥11,000［限定5台］
宗谷黒牛ローストビーフ（250g） ￥7,000［限定5台］

￥200引き早期予約特典 ￥200引き早期予約特典

オードブル（2～3名様）￥6,600
［限定40台］ ￥300引き早期予約特典

￥200引き早期予約特典

フライドチキン￥3,300
（2～3名様）［限定30台］

宗谷黒牛ビーフシチュー　￥3,300
（2～3名様）［限定50台］

クリスマスにかかせない「美味しい」と
「楽しい」をホテルの味でお届けします。

12月8日まで早期予約特典

パーティーメニューホームパーティーに豪華な一品 早期予約特典 クリスマス用12月8日まで
お正月用12月16日まで

マロン入りクリームを巻き、
シャンティショコラで仕上げました。

￥200引き

ブッシュ・ド・ノエル

￥4,100 ［限定25台］
早期予約特典

（16㎝）

●  海老のカクテル ●  宗谷牛ローストビーフ ●  鶏のガランティン
●  鴨のスモーク ●  シーフードマリネ ●  ローストポークのグリル
●  キッシュ ●  鶏のコンフィー ●  パテ・ド・カンパーニュ　
●  プロシュート ●  ドライフルーツ 　 など

パーティメニュー


